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Utviklingen fra “de gode gamle dager
til dagens höyteknologiske fabrikker.

- Mye har forandret seg!
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Utviklingen går klart i retning mer 
automatisering
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Utviklingen går klart i retning mer 
automatisering
- Ökt “foredlingsgrad”:

- Mer fileter,
(mindre rundfrosset).
- Mer porsjoner (vs. fileter).
- Mindre frosset, mere ferske 

      produkter.
- Ökt utbytte v. bruk av ny
  teknologi.
- Mer utnyttelse av andre og nye

       produkter, f.eks., hoder, tran,
       lever, rogn, bein, melke, skinn,

   etc.
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Eksempel fra Island
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Investerte i automatisert beinfjerning i august 2013.

- Fabrikkens kapasitet har ökt med ca. 50%.
- Ca. 1.500 - 6.000 kg/time av fileter
 (avhenger av fisk/filetstörrelse).
- Andelen porsjoner fra hver fillet er ökt med 6-8%
 (feilskjæring redusert, homogenitet ökt, verdivekt
 på porsjoner sikrer höyere andel höyverdiporsjoner).
- Utbytte ökt sammenlignet med manuell skjæring.
- Mindre en 1 bein/10 kg. produkt.
- Minimal “nedtid”, höy driftssikkerhet.
- Skråskjæring for ökt utnyttelse er under utvikling.
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Röntgen- og datavisjonstyrt beinfjerning med vannstråleskjæring
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Förste pröveinstallasjon - eget rom i fabrikken
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Utvidet i henhold til erfaringer gjort i lag
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Ferdigtilpasset installasjon
i fabrikkens produksjonslinje
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Installasjoner på Island og i Norge - i Gryllefjord
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Fiskeindustrien er ute i hardt vær.



*

Mye kan gå galt.....
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Men... - Sjömat har aldri vært mer populært!



Vi står han av - denne gangen og!
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Takk
for
opp-
merk-
som-
heten!

 kristjan@davidsson.is 


